{ondation sgint—pch@s

TRepas des Fétes de fih d’ahhée 2026

NOél, 25 décembre § 12hoo

Apéritif dés 11hoo
Réveillon de NO&l, 2¢ décembre 3 18h00 Velouté de |entilles corail et [ait cOCO
Créme de Cou,-ge au CUrry Tartare aux 2 SaUMOhS et aVOCGt (Norvége)

Tournedos de dinde rance
Creéme de morilles
Pommes Williams

Fagot de haricots verts

Petite tartelette de mais, bruhoise
de champignons, Créme de hoisette

Celle de chevreuil sauce Granhd Veneur @a)
Mousseline de butterhut
Etuvée de chou-rouge, marrons au beurre
‘Pommes aux airelles

Bdchette rocher vanille-praliné

Etoile de Noé| glacée Nouvel An, 1er janvier 3 12ho0

Apéritif dés 11hoo
TRéveillon du Nouvel An, 31 décembre § 18hoo Créme forestiére

Foie gras au JurahGon rance)
Confit oignhons, fruits secs, briochette toastée

Velouté de pahais et hoisettes

Petite gaufre de pommes de terre

Mousse de raifort et saumon FUME wonese créﬁlgtd‘:ifigzzgz :‘;r'?a‘r'i‘(“:‘;:nne
Supréme de poulet jaune Créme au COgnac rance Gratin de pommes de terre
Tatin de butternut, Carottes, chataignes ) Patisson rétj au romarin
- P|eur0t£es grilies . s de \OUS inscr! Blchette aux fruits rouges
Sapin chocolat glaCe Vanille N’oUb\‘eZ pa étaT‘ at



